
LES VINS 	 le verre	 la bouteille
	 (12,5c l)	 (75 cl)

VINS BLANCS

Saumur, Domaine du Fondis, 2023	 6 €	 25 €

Cheverny, Domaine de Veilloux “Les Voyoux” 2023	 7 €	 29 €

Reuilly, Domaine Charpentier “Saint Vincent” 2024		  34 €

Touraine Chenonceaux, Le Chai des Varennes 2023		  28 €

Muscadet, Domaine des Cognettes “Les 2 Terres” 2020	 8 €	 31 €

VINS ROUGES

Saumur-Champigny, Domaine du Fondis “Parfum Boisé” 2021 	 8 €	 30 €

Cheverny, Domaine de Veilloux “Les Voyoux” 2023	 7 €	 29 €

Coteaux du Vendômois, Cave Vendômois 

“Le Haut des Coutis” 2022	 6,5 €	 26 €

Reuilly, Domaine Charpentier “L’Entière” 2022		  37 €

Touraine, Domaine Divin Loire “Alpha” 2023		  26 €

Touraine Chenonceaux, Le Chai des Varennes 2022	 7,5 €	 28 €

VINS GRIS

Coteaux du Vendômois, Cave Vendômois “Nuances” 2023	 6,5 €	 26 €

L E  G R A N D  C H AU M E
R E S TAU R A N T  A R T S  E T  N AT U R E

L E S  J E U D I S  D U  G R A N D  C H AU M E

Prix nets service compris

MENU 35 € 
SERVI UNIQUEMENT LES JEUDIS ET VENDREDIS SOIR

ENTRÉE

Tatin d’oignons 1, 3, 7,9,10 

Saladine, sauce aigrelette

PLAT

Filet de  canard, sauce poulette 1, 7, ,9

Potimarron au curcuma, brocoli, abricot sec

DESSERT

Sphère chocolat blanc 1, 3, 7, 8 

Chiboust marron, poire et yuzu 

	 • ACCORD METS ET VINS 14 €

	     3 verres de 8cl


